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Invenţia se referă la industria vinului şi de lichioruri şi rachiuri, şi anume la evaluarea calităţii alcoolilor şi distilaţilor.
Esenţa invenţiei constă în analiza cantitativă şi organoleptică a alcoolilor şi distilaţilor printr-o metodă  cunoscută, determinarea

suplimentară a alcoolului izoamilic şi a componentelor principale ale “eterului enantic”: etilcaprilatului, etilcaprinatului, etillaurinatului,
iar în alcoolii şi distilaţii maturaţi a gradului de oxidare a substanţelor tanine. Apoi se calculează conform sistemului universal indicele de
calitate generalizat D = , unde D1 reprezintă indicele de compoziţie fizico-chimică al alcoolilor şi distilaţilor, care reflectă gradul de
influenţă a fiecărui indice asupra calităţii acestora, limitele admisibile ale concentraţiilor, conţinutul de elemente toxice şi puritatea
ecologică, D2 este indicele de calitate, care include aprecierea organoleptică a alcoolilor şi distilaţilor în baza sistemului de 10 puncte,
calculat conform sistemului internaţional de unităţi.

Rezultatul  invenţiei constă în elaborarea unui indice obiectiv unic care să întrunească la cota maximă informaţia
referitoare la compoziţia fizico-chimică şi caracteristicile organoleptice ale alcoolilor şi distilaţilor.


